Mikroplar, Stt ve Enzimler

1-Ogrenim Ciktisi

Bu deneyde, farkli sit tirlerinde mikroorganizmalarin etkilerini gézlemleyeceksiniz. Deneyin amaci, mikroorganizmalarin
slit Uzerindeki etkisini ve sltteki bakteri miktarini belirlemek icin rezasurin indikatérinin nasil kullanilacagini 6grenmektir.

2-Girig

Deneyin amaci, farkli sit tirlerinde mikroorganizmalarin etkilerini gézlemlemek ve rezasurin indikatori
kullanarak bakteri varligini tespit etmektir.

Mikroorganizmalar, peynir ve yogurt gibi bazi gidalarin tretiminden sorumludur. Bunun yani sira, gida
bozulmasina da neden olurlar. Mikroorganizmalarin icerdigi enzimler, katalizor olarak iglev gérir. Bu
deneyde, bu mikroorganizmalarin ve enzimlerin cesitli st tirleri Gzerindeki etkilerini
gozlemleyeceksiniz.

usu

Mikroorganizmalar farkli stit tlrleri Gizerinde nasil bir etkiye sahiptir ve rezasurin indikatori kullanilarak bu etkiler nasil
gozlemlenebilir?

Farkli stt turleri, icerdigi bakteri miktarina bagl olarak rezasurin indikatérd ile renk degisimi
gOsterecektir.

3-Yontem

Bagimsiz Degigsken

Kullanilan stt tird.
Bagimli Degisken

Rezasurin indikatori ile gdzlemlenen renk degisimi.

Kontrol Degigkeni

Sicaklik, kullanilan rezasurin miktari, inkiibasyon siresi.




Malzemeler
- 5 adet test tlpl - Farkli sit tlrleri (6rnegin, tam yagl sit, yagsiz stit,
pastorize stit, UHT slit, laktozsuz siit) - Rezasurin indikatori - Etiketler - Test
tupd rafi - Beher - 100 ml musluk suyu - Bunsen briiléri - Tripod ve tel 6rgi
- Goz korumasi

N Prosedlr _—

Birinci Ders:

1. Test tlipli rafina bes adet test tlipl yerlestirin. Her birini yaklasik 3 cm derinliginde farkli sit trleri ile
doldurun.

2. Her bir test tlplni etiketleyin.

3. Test tlplerini ilik bir yerde 3-5 giin bekletin.

ikinci Ders:

1. Bir beheri yaklasik 100 ml musluk suyu ile doldurun ve test tiiplerini bu behere yerlestirin. Beheri bir Bunsen
brilori Gzerinde yaklasik 60 °C'ye kadar isitin.

2. Bunsen briil6riini kapatin ve beheri dikkatlice tripoddan alin.

3. Her bir test tlipline alti damla rezasurin indikatorii ekleyin ve iyice galkalayin.

4. Test tlplerini 15 dakika bekletin ve renk degisimini not edin.

Bilgi:

Rezasurin indikatori yerine kullanilabilecek birkag alternatif indikatér vardir. Bu indikatérler de
mikroorganizmalarin varligini veya metabolik aktivitesini tespit etmek icin kullanilabilir:

Metilen Mavisi: Metilen mavisi, siit ve diger gida riinlerinde mikroorganizma aktivitesini tespit etmek igin
kullanilabilir. Mikroorganizmalar oksijen tikettikge, metilen mavisi renksiz hale gelir.

TTC (2,3,5-Triphenyl Tetrazolium Chloride): TTC, mikroorganizma aktivitesini tespit etmek igin kullanilir. Canli
hicrelerde TTC, kirmizi formazan bilesigine indirgenir ve bu da hiicrelerin metabolik aktivitesini gosterir.
Fenol Kirmizisi: Fenol kirmizisi, pH dedisikliklerini tespit etmek igin kullanilir ve mikroorganizmalarin metabolik
aktivitesi sonucu olusan asit veya bazlar gosterebilir.

Janus Yesili: Janus yesili, hiicrelerdeki oksidasyon-reduksiyon reaksiyonlarini géstermek igin kullanilabilir. Bu
indikator, hicre ici solunum sirasinda renk degistirir.

4-Gozlemler

Test tupu rafi

Sut tozu

Pastorize yagsiz siit
Pastorize tam yagli siit

Pastorize yarim yagl siit
UHT st



5-Veriler

Sat Tard Renk Degisimi | Bakteri Miktan Sttin Durumu
Tam Yagli Sit = Mavi Az Sut hala taze
Yagsiz Siit Pembe Biraz Sut bozulmaya baglyor
Past6rize Sit | Mor Yok Tamamen sterilize
UHT Sut Mavi Az Sut hala taze
Laktozsuz Siit | Renksiz Cok Sut bozulmug
6-Sonuglar

Farkli Stt Turlerinde Bakteri Seviyeleri

Bakteri Seviyesi (1: Yok, 4: Cok)

Tam Yagh Sit Yagsiz Siit Pastorize Sit UHT St Laktozsuz Siit
St Trl

Farkl st turleri Gzerinde yapilan deneylerde, rezasurin indikatori kullanilarak bakterilerin varligi ve
sttlerin durumu hakkinda bilgi edinilmistir. Renksiz hale gelen sit, yiiksek bakteri miktarina isaret
ederken, mor veya mavi renk, diisiik bakteri miktarini géstermektedir.

Deney sonucunda, mikroorganizmalarin farkli sut turleri Gzerindeki etkileri basanl bir sekilde
gozlemlenmis ve rezasurin indikatoru kullanilarak sutlerdeki bakteri miktar belirlenmistir.



7-Tartisma

Sonuglarin Yorumlanmasi

Sonuglar, mikroorganizmalarin siit Gzerinde bozulmaya yol agabilecegini ve rezasurin indikatérinin bu
sliregteki etkileri belirlemek igin kullanigh bir ara¢ oldugunu gdstermektedir.

Hatalar ve Sinirlamalar

Sutlerin bekletildigi siire, sicaklik ve rezasurin indikatériiniin miktar sonuglari etkileyebilir. Ayrica, bazi
st turlerinin dzellikleri (6rn. UHT siit) sonuclan etkileyebilir.

Gelecek Arastirmalar

Farkli mikroorganizmalarla benzer deneyler yapilabilir ve farkli siit tirlerinin bozulma stiregleri
incelenebilir.

8-Ekler

Glvenlik Onlemleri

- Sitleri tatmayin.
- Kimyasallarla caligirken g6z korumasi kullanin. - Asitlerle calisirken dikkatli olun ve glivenlik
kurallarina uyun.-Deney sirasinda dikkatli olun ve dékilmeleri onleyin.

-Direkt koklama yapmayin.

-Deney-proje sirasinda olusan kazalardan bilimordusu.com sorumlu degildir. Laboratuvar ve
glvenlik kurallarina uyunuz.

- Gaz cikis borusunu isitmayi durdurduktan hemen sonra ¢ikarin.
- Bazi metal bilesikleri toksik olabilir; toz kaldirmaktan kaginin ve deney sonunda ellerinizi
iyice yikayin.
-Bitlin deney ve projelerde mutlaka yetigkin destegi alin.

Referanslar

b Projeler

https://bilimordusu.com/



