Fermantasyon

1-Ogrenim Ciktis1

Bu deneyde, glikozun maya tarafindan fermente edilmesi siirecini gozlemleyeceksiniz. Deney sonucunda fermantasyon
urlinlerinin varligini test ederek, fermantasyon siirecinin nasil isledigini anlayacaksinmz.

Deneyin amaci, glikoz cozeltisinin maya tarafindan fermente edilmesi sonucu olusan urtnleri
gozlemlemek ve bu Uriinlerin fermantasyon sireci tUzerindeki etkisini belirlemektir.

-a Plan Bilgisi

Bira ve sarap, glikozun maya tarafindan fermente edilmesiyle uretilir. Bu surecte glikoz, alkol ve
karbon dioksite donusur. Bu deneyde, fermantasyon islemi gerceklestirilecek ve elde edilen gazin
varlig test edilecektir.

-\ras,tlrma Sorusu

Fermantasyon sirasinda hangi gaz olusur ve bu gaz nasil tespit edilebilir?

- Hipotez

Glikozun maya tarafindan fermente edilmesi sonucu, karbondioksit gaz1 olusacaktir ve bu gaz kireg
suyuyla etkilesime girerek bulanmklik olusturacaktir.

3-Yontem

T detiskenter

Bagimsiz Degisken

Maya ve glikoz cozeltisi.
Bagiml Degisken
Fermantasyon sonucu olusan gazin varligi.
Kontrol Degiskeni

Cozeltinin sicakligr, kullanilan glikoz ve maya miktari.



Malzemeler

- Erlenmeyer flask - 5 g glikoz - 50 ml 1lik su - 1 ¢ maya - Pamuk - Kirec
suyu iceren kaynatma tupu - Koruyucu gozlik

Prosedur _—

Ders 1:

1. Erlenmeyer flask icine 5 g glikoz koyun ve 50 ml 1lik su icinde ¢ozun.

2. Glikoz cozeltisine 1 g maya ekleyin ve flaskin agzin1 pamukla kapatin.

3. Fermantasyonun gerceklesmesi icin 20 dakika bekleyin.

4, Pamugu cikarin ve flask icindeki goriinmez gazi dikkatlice kirec suyu iceren kaynatma tiipiine
aktarin. Sivi dokmemeye dikkat edin.

5. Kirec¢ suyunu tiip icinde yavasca calkalayin ve ne oldugunu gozlemleyin.

Ders 2:
1. Cozeltinin kokusunu not edin.
Guvenlik

- Q(’jz korumasi takin.
- Urlinu tatmayin.
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Deney esnasindaki gozlemler ve yapilan islemler icin cekilen fotograflar veya cizimler.



5-Veriler

Deney Asamasi Gozlemler
Fermantasyonun ardindan gazin kire¢ suyuna Kirec suyunda bulaniklik olustu, CO2 gaz1 varlig
eklenmesi tespit edildi.
Cozeltinin kokusu Keskin, alkole benzer bir koku tespit edildi.
6-Sonuclar
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Fermantasyonun ardindan gazin kire¢ suyuna eklenmesi Cozeltinin kokusu
Deney Asamasi

i Analizi

Fermantasyon sirasinda olusan gazin karbondioksit oldugu, kirec suyunun bulaniklik olusturmasiyla
dogrulanmistir. Cozeltinin keskin kokusu ise alkol liretiminin gerceklestigini gostermektedir.

-

Deney sonucunda, glikozun maya tarafindan fermente edilmesi sirasinda karbondioksit gazinin aciga
ciktig1 ve fermantasyon siireci sonunda alkol olustugu tespit edilmistir.



7-Tartisma

Sonuglarin Yorumlanmasi

Sonuclar, fermantasyon surecinin glikozun alkol ve karbondioksite donusumiyle karakterize
oldugunu gostermektedir.

Hatalar ve Sinirlamalar

Fermantasyon siiresince sicaklik ve maya miktarindaki degisiklikler sonuclan etkileyebilir. Ayrica,
gazin tamamen kirec suyuna aktarilmamasi durumunda bulaniklik yeterince belirgin olmayabilir.

Gelecek Arastirmalar

Farkli seker tiirleriyle fermantasyon islemi yapilarak, sonuclarin nasil degistigi incelenebilir.

8-Ekler

Giivenlik Onlemleri

- Uriinii tatmayin.

- Kimyasallarla calisirken goz korumasi kullanin. - Asitlerle calisirken dikkatli olun ve
givenlik kurallarina uyun.-Deney sirasinda dikkatli olun ve dokiilmeleri onleyin.
-Direkt koklama yapmayin.

-Deney-proje sirasinda olusan kazalardan bilimordusu.com sorumlu degildir. Laboratuvar

ve glvenlik kurallarina uyunuz.
- Gaz c¢ikis borusunu 1sitmay1 durdurduktan hemen sonra cikarin.
- Baz1 metal bilesikleri toksik olabilir; toz kaldirmaktan kaginin ve deney sonunda ellerinizi
iyice yikayin.
-Blitlin deney ve projelerde mutlaka yetiskin destegi alin.

Referanslar

b Projeler

https://bilimordusu.com/



