Katlanabilir Yumurta 211

bProjeIer
Hig bir yumurtay katlayip cebinize koyabileceginizi " T ord
hayal ettiniz mi? Bu deneyle bunu yapabilirsiniz! ttps://bilimordusu.com/

Malzemeler

Cig yumurta, Raptiye, Bambu sis, Pipet, Sirke, Bardak, Bebek pudrasi (istege bagli)
*Salmonella gibi bakteriyel hastaliklarin yayilmasini 6nlemek icin ¢ig yumurtalara
dokunduktan sonra ellerinizi sabunla yikadiginizdan emin olun.

—— Hadiyap! —

1- Igneyle yumurtanin bir ucuna kiigiik bir delik agin.

2- Yumurtayi cgevirin ve diger ucuna daha buytk bir delik agin.

3- Simdi biylk deligin etrafina birkag kiglk delik agin ve aradaki kabugu nazikge kirarak ¢ikarin.

4- Bambudan yapilmis cubugu buytik delikten iceri sokun ve igindeki yumurtayi ¢irpmak igin etrafta oynatin.
5- Yumurtayi lavabonun lizerine tutarak, pipeti kiiclik deligin tzerine yerlestirin ve sertge Ufleyin, yumurtay!
bulyik delikten lavaboya dogru iterek gikarin.

6- Daha fazla yumurta ¢ikmayana kadar tflemeye devam edin.

7- Yumurtanin igine biraz su dokiin ve galkalayin, ardindan pipeti kullanarak her seyi tekrar yumurtadan
ufleyerek cikarin.

8- Yumurtayi bardaga koyun ve yumurtayi tamamen kaplayacak ve sirkenin altinda kalacak sekilde bardaga
sirke dokin.

9- Yumurtayi 24 saat bekletin.

10- Bardagi bosaltin ve yumurtanin lzerine taze sirke dokin. Bu islemi, yumurtanin kabugu ¢ézilene ve
sadece zar kalana kadar her 24 saatte bir tekrarlayin.

11- Zar, igini ve disini nazikge su ile durulayin.

12- Zardan dikkatlice suyu sikin ve ardindan yumurtayi tekrar sisirmek icin bir ucuna tfleyin. Simdi yumurta
zarini katlayabilir ve hava tekrar yumurtayi doldururken elinizde ziplatabilirsiniz! Ayrica, yumurta zarinin
kurumasini 6nlemek icin disina ve igine bebek pudrasi serpebilirsiniz, boylece daha uzun stire dayanir.

Ne oluyor?

Sert yumurta kabugundaki kalsiyum karbonatin aksine, yumurta zar sirke (asetik asit) icinde ¢dziinmez. Zar, civciv yumurtanin
icindeyken onu korumak igin tasarlanmigtir, bu ylizden ¢ok esnek ve gli¢lidir. Yumurta zarlari, cildinizi de giiglii ve esnek
yapan keratin adli bir proteinden yapilmistir! Projeniz i¢in aragtirma sorusu, hipotez, bagimli degisken, bagimsiz degisken
ve kontrol degiskenlerini belirleyiniz.

Ne olur?

Kahverengi veya organik yumurta kullanirsaniz ne olur? Zarlarinda bir farklilik var mi ya da kabugun erimesi ne
kadar strtiyor?
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