Kurabiye Parcaciklari Joyroieter

Kabartma tozu ile kabartma tozu https://bilimordusu.com/

arasindaki fark nedir ve daha iyi _
kurabiyeler yapmaniza yardimci olabilir.

1- 3 parti kurabiye hamuru yapin:

-ilk parti icin kabartma tozu kullanin.

-ikinci parti icin karbonat kullanin.

-Son partide yarim cay kasigi kabartma tozu ve yarim cay kasigi karbonat kullanin.

2- Kurabiyeleri tarifteki talimatlara gére pisirin. Soguduklarinda, kurabiyeleri “karbonat,”
“kabartma tozu” ve “karbonat ve kabartma tozu” olarak etiketlenmis kaplara koyun.

3- Tadimcilariniza kurabiyeleri denettirin. Gozlemlerini yazin. Hangi kurabiye onlarin
favorisi?

Karbonat ile asidi birlestirmek yiyeceginizde baloncuklar olusturur. Yiyecek pistiginde, bu baloncuklar hava ceplerine dénistir.
Kabartma tozu, karbonat ve tartar kremi karisimidir. Islakken bu tozlar baloncuklar olusturur. Karbonatla pisirilen kurabiyelerde
asit olmadigi igin muhtemelen ¢ok az hava cebi olan diiz kurabiyeler elde ettiniz. Projeniz igin aragtirma sorusu, hipotez,
bagimli degigken, bagimsiz degigsken ve kontrol degiskenlerini belirleyiniz.
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