195 Kurabiye Nasil Parcalanir?

Firncilar uzun zamandir mikemmel cikolatal kurabiye bPrOJeIer
tarifini aniyorlardi. Bilimsel bir yaklagim benimseyin ve https://bilimordusu.com/
sabrin basit bir kurabiye tarifi Gzerindeki etkilerini
arastirin.

YETISKIN DESTEGI AL

— Hadiyap! —
Malssmees 1- Bir parti gikolata pargacikl kurabiye hamuru hazirlayin.
2- Hamuru dért esit top haline getirin. Ug topu streg filme sarin ve (g kaseye
koyun. Kaseleri buzdolabina yerlestirin.
3- Son hamur topunu tarifteki talimatlara gére kurabiye yapmak igin kullanin.
4- Kurabiyeler soguduktan sonra, tadimcilariniza bir kurabiye yemelerini
saglayin. Kurabiyeler hakkindaki gézlemlerini yazin. Kurabiyeler ¢itir, gevrek
veya c¢ignenebilir mi? Yayilmis mi yoksa kabarmis mi?
5- Diger alti kurabiyeyi deneyin sonunda tekrar tatmak icin bir kaba koyun.

1 parti gikolata
parcacikli kurabiye
icin malzemeler,
Buzdolabi, 3 kase,
Streg film, Saat, 4
kapatilabilir kap, 6

tadimcl, o A
Maskeleme bandi, Kabr "Taze Hamur" olarak etiketleyin.
e 6- 12 saat, 24 saat ve 48 saat sonra baska bir kurabiye partisi pisirin.

Tadimcilariniza kurabiyeleri firindan ¢ikar ¢ikmaz degerlendirin ve geri
kalanini daha sonra kullanmak tzere bir kaba koyun. Kaplari ne zaman
pisirdiginizi bilmek icin etiketlediginizden emin olun.

7- Hamuru buzdolabinda 48 saat beklettikten sonra kurabiyeleri pisirdikten
sonra, tadimcilariniza dort partiyi karsilastirmalarini saglayin. Hamur daha
uzun sure buzdolabinda kaldik¢a lezzet, doku ve goriinim nasil degisti?
Hamurunuzu buzdolabinda bekletmek daha iyi kurabiyeler yapmanizi saglar
m1? Hangi siire en lezzetli kurabiyeleri verir?

Ne oluyor?
Pisirme yaparken, genellikle 6nce kuru malzemeleri karistirir, ardindan i1slak malzemeleri eklersiniz. Hamuru
ilk karistirdiginizda, 1slak ve kuru malzemelerin kiigiik parcalar birbirine yakindir. Hamur buzdolabinda
beklerken, kuru malzemeler islak malzemelerden nemi emer. Bu, kurabiye hamurunun daha dlizgiin ve
homojen olmasini saglar ve taze hamura goére farkli sekilde pisecegi anlamina gelir. Projeniz igin aragtirma
sorusu, hipotez, bagiml degisken, bagimsiz degisken ve kontrol degiskenlerini belirleyiniz.
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