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En iyi tereyagi kendi yaptiginiz tereyagidir. https://bilimordusu.com/

Malzemeler

Olcii kab, Biiyiik fincan, 3 bardak yogun krema,
Kapakli temiz cam kavanoz, Kronometre, Kase, Su,
Tereyaginizi saklamak igin kapatilabilir kap

— Hadiyap! —

1- Blylk bardaga 1,5 bardak krema dokiin ve oda sicakligina gelene kadar tezgahin tzerinde
bekletin. Bu sirada, soguk krema ile tereyagi yapmaya baslayin.

2- Buzdolabindan ¢ikardiginiz 1/2 bardak kremayi dogrudan cam kavanoza dokiin. Kavanozun
kapagini sikica kapatin, kronometreyi baslatin ve kuvvetlice ¢alkalamaya baslayin. Kavanozu 20 dakika
(veya daha fazla) calkalamaniz gerekecek, bu ylizden sirayla calkalayacak bir arkadaginizin olmasi
faydali olacaktir.

3- 5ila 20 dakika sonra, kremanin kati kisimlari sivi kisimlarindan ayrilacaktir. Sulu ayran icinde sari bir
topak olustugunda galkalamayi birakin (ve kronometreyi durdurun).

4- Sari tereyagi topagini kavanozdan c¢ikarin ve temiz su dolu bir kaseye koyun. Tereyagini durulayip
mimkin oldugunca siviyr sikin. Suyu dokin ve tereyagini en az iki kez daha durulayin. Bu,
tereyaginizin bozulmadan 6nce daha uzun slire dayanmasini saglar.

5- Tereyad: iyice durulandiktan sonra, kapakl bir kaba koyun ve buzdolabinda saklayin.

6- Alti parti tereyadi yapin - g tanesi soguk krema kullanarak ve li¢ tanesi oda sicakligindaki krema
kullanarak. Her parti arasinda kavanozu temizleyin. Hangi sicakliktaki krema daha hizli tereyag yapti?
Tereyaglarinin renk, doku veya tat acisindan farki var mi?

Ne oluyor?

Kremayi calkaladiginizda, yag pargaciklari birbirine garparak kiimelenir ve sonunda o kadar ¢ok kiimelenir ki tereyagi yagi
tamamen kremadaki sividan ayrilir. Sicak molekiiller, daha fazla enerjiye sahip olduklari igin daha hizli hareket ederler.
Oda sicakligindaki kremadaki molekdller daha sicaktir ve zaten sogutulmus kremadakilere gore daha hizli hareket
ederler. Bu, oda sicakligindaki yag molekiillerinin daha hizli bir sekilde kiimelenip tereyadi olusturacagi anlamina gelir.
Projeniz i¢in aragtirma sorusu, hipotez, bagimli degisken, bagimsiz degisken ve kontrol degiskenlerini belirleyiniz.

Ne olur?

Peki ya kremayla birlikte cam kavanozun icine bir bilye koyarsaniz? Sureci hizlandiriyor mu?
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